
VOEDINGSMIDDELEN-
TECHNOLOGIE
Bedenk jij een nieuwe innovatie voor de foodsector? Ontdek jij hoe je frituursnacks

efficiënter kunt produceren of gezonder kunt maken? Ontwikkel jij een productiemethode 

om sinaasappelsap langer houdbaar te maken zonder smaakverlies? Of help jij mee om het

brouwproces van bier te veranderen zodat er veel minder energie nodig is? Tijdens de hbo-

opleiding Voedingsmiddelentechnologie leer je alles over de wereld achter het etiket op de

verpakking. Maak bijvoorbeeld een nieuwe variant op alcoholvrij bier of de airfryer friet. Wie 

weet ben jij straks het brein achter smaakvolle, veilige, gezonde en duurzame voeding. Voor 

nu en in de toekomst!

SPECIALISATIES
• Food Technology & Product
• Food Technology & Production
• Food Technology & Quality

OPLEIDINGSTYPE
Voltijd hbo-bachelor

Deze opleiding leidt op tot de 
graad Bachelor of Science.

TAAL
Nederlands

DUUR 
4 jaar

VESTIGING
Den Bosch

ONLINE
Scan de QR-code en bekijk alle info 
over deze opleiding!
 

KUN JE BIER MAKEN VAN 
BRUINE BONEN?
DE BIZARRE BIERTJES CHALLENGE VAN BRAM EN DEMI

Een bijzonder ‘bruine bonen bier’ of een trappist op basis van quinoa. Als 
het aan Bram (19) en Demi (21) ligt, zijn dit de speciaalbieren die iedere 
bierliefhebber in de toekomst drinkt.

Lees meer op www.hashogeschool.nl/bizarre-biertjes-challenge

DEN BOSCH



TOELATINGSEISEN
Havo Vwo

CM - -

EM + SK + SK

NG ✓ ✓

NT ✓ ✓

Mbo-niveau 4, waarbij wiskunde en scheikunde sterk worden aanbevolen 
(wiskunde en scheikunde sluit aan op havo 5 eindexamenniveau). Kijk 
ook naar het Young Professionals Traject, daarmee word je voorbereid op 
studeren op hbo-niveau en kun je wiskunde en scheikunde bijspijkeren.

AFWIJKEND PROFIEL?
Biedt jouw profiel geen toelating tot de opleiding? Neem contact op met de studie­
adviseur. De studieadviseur geeft je advies over het studietraject dat je kunt volgen. 

STUDIEADVISEUR
Ellen Mauriks

e.mauriks@has.nl
088 890 3748

Voedingsmiddelentechnologie - Onderwijsboulevard 221, 5223 DE ’s-Hertogenbosch
Aan de inhoud van deze factsheet kunnen geen rechten worden ontleend - september 2021

BEROEPEN
• Procestechnoloog
• Kwaliteitsmanager
• Sales manager ingrediënten
• Productontwikkelaar
• Productiemanager

BAANKANSEN
Bij de opleiding Voedingsmiddelen-
technologie zoekt 67% na het 
afstuderen een baan, 28% kiest voor 
doorstuderen aan een universiteit en 
5% overig, zoals reizen.

Hoe snel heb je een baan gevonden?

STUDIEKOSTEN
Kijk op hashogeschool.nl/collegegeld 
voor de actuele hoogte van het colle-
gegeld.

Indicatie aanvullende kosten jaar 1: 
boeken, excursies en activiteiten: € 800

STAGES/AFSTUDEREN
10 weken  Oriëntatiestage
10-20 weken  Binnenlandstage
10-20 weken  Buitenlandstage
20 weken  Afstuderen

FACTS & FIGURES
15-20 contacturen per week
20-25 uren zelfstudie per week
± 85 nieuwe studenten in het 1e jaar
± 75% stroomt door naar het 2e jaar

“Het is een heel relaxed en gastvrij land met 
een prachtige natuur. Waar we in Nederland 

‘hallo’ zeggen als we elkaar tegenkomen, 
zeggen ze hier ‘how are you, mate?’. Iedereen 

is heel geïnteresseerd in je verhaal.”

Janneke liep stage in Nieuw-Zeeland

n voor afstuderen
n 0-2 maanden
n 3-4 maanden
n 5-6 maanden
n 7-8 maanden
n 9+ maanden

51%

13%

27%

4%
5%

AANMELDEN
Drie stappen naar je opleiding

• Oriënteer je online en 
bezoek een open dag en/of 
proefstudeerdag

• Meld je aan via 
www.studielink.nl

• Doe de studiekeuzecheck

STUDIEKEUZE-EVENTS
We helpen je graag bij het maken van een goede studiekeuze, daarom 
organiseren wij speciaal voor jou open dagen, proefstudeerdagen en mee-
loopdagen. We bieden een mix aan van zowel online als fysieke studiekeuze-
events. Bekijk de website voor de actuele data en meld je direct aan voor een 
van onze events!

www.hashogeschool.nl/studiekeuze-events


